
Holiday Inn Naples

Centro Direzionale - Isola E6
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T: +39 081 22 50 242/289

E: hinaples@hotel-invest.com

W: bistrotnapoli.it



Adulti € 160
Bambini fino a 12 anni € 80

Adults € 160
Children up to 12 years of age € 80

Ore 20:00
Benvenuto con bollicine e fantasia di tartine

Ore 21:00

ANTIPASTO
Filetto di triglia con croccante di nocciola, tortino di patate al formaggio su vellutata di zucca 
e crumble di olive nere 

PRIMI
Ravioli ripieni di capesante e gamberi rossi con bisque di crostacei e crema al prezzemolo 
Risotto Carnaroli Gran Riserva al prezzemolo con quenelle di tonno rosso e caviale di  liquirizia

SECONDO
Fagottino di spigola ripieno di melanzane e basilico su coulis di datterini, crema di bufala,  
morbido di patata e tartare di vongole al pane verde

DOLCE DEL MAESTRO SAL DE RISO
Vesuvio con cremosa all’arancio, mousse di cioccolato e albicocca del Vesuvio

GRAN BUFFET DELLA FRUTTA E DEI DOLCI
Dolci di Natale
Frutta fresca e secca di stagione

BEVANDE
Selezione dalle prestigiose etichette cantina Holiday Inn

ASPETTANDO IL 2020
Brindisi al Nuovo Anno con cotechino, zampone e lenticchie in umido della tradizione
Caffè con piccola pasticceria

INTRATTENIMENTO CON MUSICA DAL VIVO
Sergio Carlino & The Swingers
Toti Valentino

8 pm
Welcome buffet with prosecco and a selection of canapés 

9 pm

STARTER
Fillet of mullet with hazelnut crunch served with a cheese and potato flan on a pumpkin 
cream with a black olive crumble 

FIRST COURSES
Ravioli filled with scallops and red prawns with a shellfish bisque and parsley cream
Carnaroli Gran Riserve parsley risotto with red tuna quenelles and liquorice caviar

SECOND COURSE
Sea bass parcels filled with aubergine and basil on a vine tomato coulis, cream of buffalo
mozzarella, soft potatoes and a tartare of clams with green bread

MAESTRO SAL DE RISO’S DESSERT
Vesuvius with orange cream, chocolate and Mt. Vesuvius apricot mousse  

GRAND BUFFET OF FRUIT AND DESSERTS
Traditional Christmas desserts
Seasonal fresh and dried fruit

DRINKS
A prestigious selection from the Holiday Inn wine cellars 

WAITING FOR 2019
A toast to the New Year with traditional cotechino sausage and stuffed “zampone” pig’s trotter and lentils
Coffee with miniature pastries

LIVE MUSICAL ENTERTAINMENT
Sergio Carlino & The Swingers
Toti Valentino

GRAN GALÀ DI SAN SILVESTRO
31 Dicembre 2019

NEW YEAR’S EVE GALA
December 31st 2019


